
 
        
       

 

 
 
                                                G O U R M E T   S H O P 

 
                       Bitte bis spätestens 10.00 Uhr bestellen! 

  
Kalte Gerichte  
Shrimpscocktail  *  
Pikanter Wurstsalat* mit Gurkerl, Mais, Zwiebel, Paprika, Kürbiskernöl) 
Blattsalat mit Dressing * 
Gemischter Salat mit Dressing  * 
Räucherlachs 150 g 

14,- 
12,- 
6,- 
8,- 
14,- 

Abgemachtes Beef Tartar * von  120 g Rindsfilet,  22,- 
Handl Schinkenspeck  250 g 12,- 
Landjäger 1 Paar 5,- 
Bergwurz 1 Paar 8,- 
Bergkäse von der Batzenalpe   je 100 g 2,50 
Zünftige Brettljause   
Brot und Butter ist jeweils inklusive 

16,- 

  
Gebäck von der Dorfbäckerei Walch (am Vortag bestellen)  
Lecher Laib 500 g  7,- 
Älpler Baguette 7,- 
Baguette 7.- 
Kaisersemmel 1,- 
Geschnittenes Weißbrot zum Toasten 7,- 
  
Suppen 0,5 Liter  
Pikante Gulaschsuppe * 9,- 
Erbsensuppe mit Würstchen* 9,- 
Altwiener Suppentopf  * Brühe mit Fadennudeln, Rindfleisch und Wurzelgemüse 
Tomatensuppe* 

9,- 
9,- 
 

Gerichte zum Aufwärmen  
Paar Frankfurter Würstchen mit Brot, Kren und Senf 
Paar Hirschwurst mit Sauerkraut, Brot, Kren und Senf 

6,- 
11,- 

Spaghetti Bolognese *  (100 % Rindfleisch mit Wurzelgemüse ) frischer Parmesan  11,- 
Saftgulasch * mit Hörnchennudeln  
Kalbsbeuschel mit Knödel  * 
Hirschgulasch mit Spätzle * 
Putengeschnetzeltes mit Pilzen und Rösti * 
Frisches Wok-Gemüse * 
 

22,- 
22,- 
22,- 
17,- 
17,- 

Bitte scrollen  



 
 
Alle mit * gekennzeichneten Gerichte sind hausgemacht! 
 
Bitte lassen Sie Geschirr aus unserer Küche vorgespült in der Wohnung, - wir holen dies, wenn Sie 
unterwegs sind und waschen es dann gerne ab. 
 
Getränke können Sie ebenfalls vorbestellen! 
 
Wir wünschen einen schönen Aufenthalt in der Pension Michaela mit “Privat dining“! 
 

 
  

                                           
 

                        G O U R M E T   S H O P 
 
 
Zum finishen: 
 

 

 Spare ribs mit Brot und Krautsalat * 22,- 
Vorgegarte Garnelen mit Weißbrot und Knoblauchbutter * je Stück 4,- 
Vorgebratenes AMA Entrecote mit Kräuterbutter * 180 g 
 
Fondue chinoise  
Schweine -, Rind -, Putenfilet, hausgemachte Saucen nach Wunsch,  
Baquette, Essigfrüchte, Suppe, Sherry – fertig eingedeckt auf Ihrem Tisch. 

25,- 
 
39,- 
 

 
  
Diverses   
Butter 250 g 3,- 
Milch 1 Liter 3,- 
Sahne 1Liter 3,- 
Eier pro Stück 0,30 
Nespressokapseln 10 9,50 
Ketchup  0,5 Liter 5,- 
Mayonese 0,5 Liter 6,- 
Mehl, Zucker, Essig, Öl, Salz, Pfeffer, usw. bei uns kostenlos bestellen. 
 
Auf Anfrage: 
Frische Forelle vom Zuger Fischteich roh oder geräuchert 
Salate, Gemüse, Obst, Fleisch oder was auch immer organisieren wir gerne  

 


